TECHNIK ZYWIENIA | USLUG GASTRONOMICZNYCH- charakterystyka zawodu

DLA KOGO?
Jest to zawdd dla dziewczat i chtopcow, ktorzy w przysztosci chcg pracowaé w
branzy ustugowo - zywieniowej.

UMIEJETNOSCI:
Absolwent szkoty ksztatcgcej w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych
powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

1) oceniania jakosci zywnosci oraz jej przechowywania;

2) sporzadzania i ekspedycji potraw i napojow;

3) planowania i oceny zywienia;

4) organizowania produkcji gastronomicznej;

5) planowania i realizacji ustug gastronomicznych.

KWALIFIKACJE
1. Sporzadzanie potraw i napojow
2. Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych

ZAWODY ZWIAZANE Z TYM KIERUNKIEM
kelner,

kucharz

barman

bufetowy

kierownik sali

technolog zywienia

kierownik produkcji

manager gastronomii

organizator imprez

MIEJSCA PRACY

Restauracje, bary, pizzerie, cukiernie, lodziarnie,
Przedszkola, stotéwki, internaty,

Hotele, domy wczasowe, pensjonaty,

Wiasna firma.
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KIERUNKI STUDIOW ZWIAZANE Z GASTRONOMIA:
Technologia zywnosci

Towaroznawstwo

Dietetyka

Zywienie cztowieka i nauki konsumenckie
Nowoczesna organizacja i zarzadzanie w gastronomii
Hotelarstwo i turystyka

Organizacja i zarzgdzanie w gastronomii.
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